
Amuse-bouche : 
Saint-Jacques juste snackée, crème de

panais et caviar
Entrée : 

Ravioles de homard, bisque corsée et
émulsion de cresson

Poisson : 
 Bar rôti, pak-choï déglacé au balsamique

de cidre, écume de Champagne
La Pause Normande… sans calva !
Granité citronnelle, gingembre et

combawa
Plat principal :

Chapon farci aux figues de thé noir,
écrasé de pommes de terre, pleurotes

rôties et sauce foie gras
Fromage :

Assiette de fromage
Dessert :

Route des épices : biscuit à l’orange
confite et sorbet mandarine

Bel Ami 
Hôtel Restaurant

Réservations au 02 32 36 36 30
150€ / personne hors boissons


