La carte
par Stanislas Bourin

BEL AMI

Hétel - Restaurant

L 0 0 & ¢

Restaurant
Du Mardi au Samedi 7 jours /7

de 12h a 14h et de 19h30 a 21h de 11ha21h
Le Dimanche de 12h a 14h Service de planches en continu
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Prix nets en euro. Taxes et service compris.
Viande origine France.




45€ par personne

/
W@@A Tarif a la carte

OEuf parfait, salade de pois chiches, houmous, sésame et coriandre 16€
Perfect Egg, Chickpea Salad, Hummus,Sesame & Coriander

Truite gravlax, lait de raifort et cerfeuil 17€
Gravlax-Cured Trout, Horseradish & Chervil Milk
Raita de concombres 14€

Cucumber Raita

Plats

Cabillaud, sucrine rétie, brocolis et salsa verde 22¢
Cod, Roasted Little Gem Lettuce, Broccoli & Salsa Verde
Supréme de volaille, soba et champignons de Paris 24¢
Chicken Supreme, Soba Noodles & Paris Mushrooms
Aubergines, miso, et sésame 19€

Aubergine, Miso & Sesame

PDesserts

Comme une tarte citron meringuée 14€
Lemon Meringue Pie, Reimagined

Mousse chocolat et sarrasin 13€
Chocolate & Buckwheat Mousse

Riz au lait d'amande, miel et cumin 15€

Almond Rice Pudding, Honey & Cumin



65€ par personne

/
W@gé Tarifs a la carte

Saumon miso, poireaux et ail noir
Miso-Glazed Salmon, Leeks & Black Garlic

Foie gras mi cuit, chutney de pruneaux
Mi-Cuit Foie Gras, Prune Chutney

Flats

Pavé de bar, fenouil confit, kumquat,
sauce fagon bouillabaisse
Sea Bass, Confit Fennel, Kumquat & Bouillabaisse-Style Sauce

Filet de boeuf, choux pak chaoi,

shitaké et sabayon aux champignons
Beef Fillet, Pak Choi, Shiitake Mushrooms & Mushroom Sabayon

PDesserts

Intensément chocolat et baies de goji
Intensely Chocolatey, Goji Berries

Figues confites et noisettes
Confit Figs & Hazelnuts

24¢€

26€

38¢€

40€

18€

17€
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